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TERVEZOI NYILATKOZAT

Igazolom, hogy a tervek a hatalyos jogszabalyok - kiilondsen az épitési, kdrnyezetvédelmi,
munkavédelmi, tlizvédelmi jogszabalyok - eldirdsainak betartasaval késziiltek.

A munkavédelemrdl sz6l6 1993. évi XCIIL torvény alapjan nyilatkozzuk, hogy a munkahely,
létesitmény, technologia tervezése a munkavédelemre vonatkozd szabalyokban - igy
kiilondsen az egészséget nem veszélyeztetd munkavégzés €s munkakoriilmények altalanos
egészseégligyl kovetelményeirdl szold 3/2002. (II. 8.) SZCSM-EiUM egyiittes rendeletben -
meghatarozottak szerint, illetve ezek hidnyaban a tudomanyos, technikai szinvonal mellett
elvarhato kovetelmények megtartasaval tortént.

Nyilatkozom, hogy a vendéglato-ipari egység kialakitdsa kapcsdn "a vendéglatd-ipari
termékek eldallitasanak és forgalomba hozatalanak élelmiszerbiztonsagi feltételeirdl" szolod
62/2011. (VL. 30.) VM rendeletet, az Europai Parlament és Tandcs "az élelmiszerjog altaldnos
elveirdl és kovetelményeirdl" szold 178/2002/EK és "az élelmiszer-higiéniarol" szolo
852/2004/EK rendeletekben foglalt eldirasokat vettem figyelembe.

A figyelembe vett szabvany: MSZ-04-211-88 Konyhék és Ettermekre vonatkozé szabvany.

Budapest, 2017. februar

Tervezé neve: Finta Gabor

Kamarai jogosultsagi szama: EG -T 01 — 12176
Cime: 1144 Budapest, Fiiredi ut 44.
Elérhetésége: 20/466-59-69
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TERVEZES KIINDULASI ALAPADATAI

Az egység megnevezése:  Pangea Okocentrum 80 adagos reggelizteté konyha, mely meleg
étel eldallitasara alkalmas

Az iizletkor, rendeltetése: meleg és hideg ételek eldallitasara alkalmas konyha

Uzlettipus: reggeliztetd konyha

A termel6 konyhaiizem kapacitasa: t; fokozati (maximum 250 ételadaggal)

A konvha iizemi szintjeinek szama: 1

Az értékesités — fogyasztas rendszere: fogyasztas onkiszolgalo jelleggel

A tervezett valaszték:

- rantotta, felvagott

- frissensiiltek, parolt zo6ldségek
- grillezett husok

- f6tt virsli, sult kolbasz

- szendvicsek, péksiitemények

- salatak, zoldségek

- kiilonbozo uditok, tea, kakao

- Dbarban: sor, kavé

A konyha miikodési ideje: Egész évben a szalloda nyitvatartasi idejével 6sszhangban

Egy idében a személyzet 1étszdma: max.: 4 f6
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TERVEZETT KONYHA FUNKCIONALIS EGYSEGEI

Aruatvétel

A beérkezett aruk mennyiségi atvétele az arufeltoltd-
aruatvevOben torténik 150 kg-os digitalis padloba
siillyesztett mérlegen. Innen kertil az 4ru a felhasznalas
helyére, vagy a szakositott raktdrakba. Minden
beérkezd termék szamitdgépes szoftveren rogzitésre
kertil.

A gazdasagi bejaratnal rovarcsapdat sziikséges
felszerelni.

Gazdasagi folyoso, kozlekedd

A gazdasagi bejaraton keresztiil beérkezd, és az aruatvételi adminisztracié utan a kozlekeddn
at jutnak a kiilonb6z6 aruféleségek a megfeleld szakositott raktarakba. A temperalast igényld
nyersanyagok a telepitett, némely esetben két kiilon részre osztott hiitéberendezésekben
szakositottan talalhatok. Az arumozgatas utjaban az akadalymentes kozlekedés biztositott,
kiiszoboket nem alkalmazunk. A helyiség padloburkolata cstiszasmentes, kerekitett 1abazati
burkolokovel késziil. A falburkolat moshatd, fertGtlenithetd, festett. Az aruszallitas miatt a
pozitiv falsikokra 2 m magassagig élvédd felszerelése sziikséges. Amennyiben az aruszallito
kocsik nincsenek ellatva gumi vagy mianyag sarokvédovel, ugy 15 cm magassagban, 10 cm
széles végigfuto itk6zo felszerelése sziikséges.

A takaritdszerek taroldsara takaritoszer tarold kamra tervezett, amelyben a fertStlenitd
takaritashoz sziikséges vegyszer adagolasara fertotlenitészer keverd-adagold berendezés all
rendelkezésre.

Szakositott raktarak (szarazaru, gongyoleg/ital, hiit6k)

A kilonféle aruk taroldsara szakositott raktarakat terveziink. Ezekben a raktarakban a tarolasi
feladatok kielégitésére valtoztathatd polcosztasu allvanyokat terveziink.
A di6, mak €s bab szamara, mely zsizsikesedésre hajlamos, kiilon hiitészekrényben taroljuk.

A hiitdtt aru szamara megfeleld szamu hiitSkapacitast terveziink. Az optimalis 3-4 C’—os
hémérséklet ellendrzésére a hiitdkben homéroét kell elhelyezni, vagy olyan berendezést kell

vasarolni, mely a hdfokot regisztralja.

A hiitok helyiségébe alabbi hiitdket terveziink:
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- felvagott hiité
- hushiitoé

- tejhiitd

- tejtermék hiitd
- tojashitd

- cukraszaru

- z0ldséghtitd

- mirelit

- ételminta

A helyiségek padloburkolata cstiszasmentes, kerekitett labazati burkolokdvel, a falsikok
csempézettek.

Foldes aru raktar
A foldes aruk tarolasara szakositott raktart terveziink. Ezekben a raktarakban a tarolasi

feladatok kielégitésére valtoztathatd polcosztasu allvanyokat terveziink. A foldes aru
raktarnal mesterséges szelldzés biztositott.

Zoldségmoso-el6készitd

Feladata a konyha konyhakész allapotban 1évd nyers,
tisztitott zOldség- ¢és gyiimdlesfélékkel torténd
ellatasa. Az elOkészités folyamata: tekintettel arra,
hogy a tervezett 1étesitmény reggeliztetd konyha és
viszonylag kevés adagszamu, ezért a zoldség,
gyiimolcs tisztitott allapotban, lecsomagolva Kkeriil
be a konyhaiizembe, ahol megtorténik az utdémosasa
és megfeleld darabolésa. Padléburkolata
csuszasmentes, kerekitett labazati burkoldkovel, a
falsikok 2, 2 m magassagig csempézettek.

Fobb berendezései: univerzalis robotgép (szeleteld,
reszelo, hasabolo, kockazo tartozékokkal),
kétmedencés mosogatd, rozsdamentes munkaasztal €s
az arumozgatast biztosito kézikocsi, hiitdszekrény.

Tojas el6készitét nem terveziink, mivel kizarolag
o0zonkezelt tojas kertil felhaszndldsra. A tojast
elkiilonitett hiitészekrényben taroljuk.

Konyhatér

A konyaiizem legfontosabb technologiai helyisége. Feladata az elokészitett nyers és félkész
anyagokbol kész, fogyasztasra alkalmas étel eldallitasa, készen tartdsa. A melegkonyhéban
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készitett ételekkel szemben tamasztott legfontosabb kovetelmény, hogy frissen, melegen,
torédésmentesen jussanak el a fogyasztas helyére. A f6zéshez sziikséges nyersanyagokat az
elokészités sordn rozsdamentes, 530X325 mm alapméreti GASTRONORM edényekbe
helyezik, illetve azokban szallitjadk a f6zOkonyhdba ¢és lehetdleg atrakas nélkiil helyezik a
stit6-f6z0 berendezésekbe. Modulrendszerli berendezéseket terveziink, ezaltal jelentds
alapteriilet megtakaritas érhetd el, valamint a rendszer magaban hordja az esetleges késobbi
bovités lehetdségét is. A blokkban és sorban elhelyezett termikus berendezések kozotti,
megfeleld méretli, gordithetd munka és lerako asztalok megkonnyitik a belsé szallitast.

F6bb berendezési targyai (sorba, ill. blokkba épitett berendezések):

e Indukcios f6z6lap

Kombi siité-parolo;

Olajsiitd

Siitélap

Tésztaf6z0

Semleges kiegészitd butorok (gordithetd lerakd- és munkaasztalok)

Az Okocentrum jellegébdl adodéan lehetéséget adunk széleskorli reggeli-valaszték
elkészitésére, igy a keleti kulturdkban gyakori reggeli levesek, illetve parolt (zoldségek, rizs
stb.) és siilt melegételek (hagyomanyosan virsli, rantotta, kolbasz stb.) is felszolgalhatok.

A haszndlati edényrendszer:

A fentiekben ismertetett gépekhez tartozd hasznalati edényrendszer egységes
GASTRONORM méretrendszer alapjan késziil, az ételek hokezelése, hiitése, szallitasa,
elosztasa ezekben, illetve ezekbdl torténik. Az egységes méretrendszer alkalmazasara
jellemzo6, hogy az edényekben az ételek a kiilonb6z6 technoldgiai fazisokban atrakas nélkiil
szallithatok. Az edényrendszert a GASTRONORM 1/1 alapméretbdl képezik, nemzetkozileg
elfogadott méretekkel.

Padloburkolata cstiszasmentes, kerekitett ldbazati burkolokdvel, a falsikok 2, 2 m magassagig
csempézettek. A helyiségben rovarcsapda sziikséges.

Figyelem! A konyhdn késziilt barmely ételbdl mintat kell elrakni, melyet kiilon erre a célra
rendszeresitett hiitében kell tarolni.

Padloburkolata cstiszasmentes, kerekitett ldbazati burkolokdvel, a falsikok 2, 2 m magassagig
csempézettek. A helyiségben rovarcsapda sziikséges.

Fekete mosogato

Feladata: Itt torténik a hasznalatos konyhai edények mosogatasa. Berendezése rozsdamentes,
kétmedencés mosogatd. A melegitd konyha ételadagszamat figyelembe véve a fekete
mosogatdt a f6z0 téren beliil, de a f6zési munkateriilettdl elkiilonitetten elhelyezve terveztiik.

Takaritoszer raktar

Pangea Okocentrum oldal 7



A reggelizteté konyhéanak elkiilonitett takaritoszer raktart biztositunk.

Fehér mosogato, szennyes edény gyiijtése

A fogyasztorészbdl a szennyes edény, rozsdamentes
szallitokocsin, majd beaddablakon keresztiill jut el a J “f/‘
fehérmosogatoba. A moslékolas a fehér mosogatoban

rendszeresitett moslékolo asztalon torténik. A fehér mosogato
berendezése kétmedencés, rozsdamentes mosogatd valamint
mosogatd gép. A mosogatd mellett csepptalca kertil
kialakitasra. Feladata az ételek elfogyasztasdhoz hasznalt
eszk6zO0k elmosogatisara és atmeneti tdrolasara szolgdl. A
moslékolas, moslék-hulladékgyiijtés moslékold asztal és rozsdamentes, zarhatdé fedelil
mosléktarold edényzet segitségével oldhatd meg.

Padloburkolata csuszasmentes, kerekitett 1abazati burkolokdvel, (padlodsszefolyod sziikséges),
a falsikok 2, 2 m magassagig csempézettek.

A fehéredények a tanyérfeladd kocsiban vannak elhelyezve.

Hulladék - mosléktarolo

A konyhaban keletkez6 hulladék tarolasi helye erre elkiilonitett taroloban torténik.

A moslék gytijtése zart edényzetben torténik.

Napi varhat6 keletkez6 moslék mennyisége ~4 - 8 liter, mely zart badelldban keriil
eltarolasra, majd megsemmisitésre. A mennyiséget figyelembe véve a mosléktarold a
hulladék taroldval egy helyiségben keriil elhelyezésre.

KONYHA UTVONALAK
Nyersanyag utja

A teherautoval érkez0 anyag az gazdasagi bejaraton keresztiil jut el a kozponti atvevobe. Itt
torténik a mérlegelés és az aru atvétele. Ezutan zart konténerben keriil széllitasra a folyoson
keresztiil a konyha raktari részébe, ahol a megfeleld raktarba keriil eltrolasra. A szallito
badellak, idében elkiilonitve a fekete mosogatdban keriilnek elmosasra.

A gazdasagi bejaratnal elektromos rovarcsapda kertil felszerelésre.

A konyhaban az ételek megf6zése utan, az étel szallitokonténereken keresztiil a talaloba jut.
A nyersanyag ¢€s a készétel utvonala nem keresztezi egymast.

Személyzet utja
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A gazdasagi bejaraton keresztiil jut be a konyha szocidlis teriiletére, ahol az 6lt6zé van
elhelyezve. Egyidejileg kb. 4 {0 tartézkodik, akiknek elkiilonitett fekete/fehér
oltozészekrényt biztositunk. Atoltdzés utdn a személyzet a fézékonyhdba a folyosén
keresztiil jut el. Miiszak végén ugyanez az utvonal csak forditott sorrendben.

A konvhai berendezések egyviittes csucsigénye:
Elektromos oldalon: 94 kW Egyidejiiségi szam: kb. 65%

KONYHATECHNOLOGIAI MUSZAKI ELVARASOK

A helyiségek kialakitasanal a vonatkozo érvényes szabvanyokat be kell tartani.

ELOTER, KOZLEKEDOK, GAZDASAGI ATVEVOK

Epitészeti elvirdsok:

Moshat¢ fal- és padloburkolat, hajlatlabazat kiépitése sziikséges. A nagy anyagmozgatas
miatt a padlo teherbirasu legyen. Minimalisan 150 cm szabad nyilastuk, dupla szarnyt
normal zarral ellatott ajtokra van sziikség. Kiiszobok szigoruan mellézenddk a konnyebb
anyagmozgatas vegett. A padlo lizemi viz elleni szigeteléssel kell ellatni. A helyiségbe
elektromos rovarcsapdat kell felszerelni.

Epiiletgépészet (viz, csatorna):

Hidegviz ellatas kozmithalozatrol, melegviz ellatas héfok-korlatozott kozponti rendszerrdl.
Kézmosasi lehetdséget kell biztositani az aruatvételnél.

Villamosenergia ellatas:

Altaldnos célu halozatrol.

Altalanos megvilagitas: min. 200 lux.
Légtechnika:

Lehetdleg természetes szell6zés. Amennyiben ez nem biztosithato, ugy a gépi szell6zés, B2
/EU-4/ sztiréssel.

Légcsereszam: 6-8 szoros.
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Kivant homérséklet télen: 18 fok

Nyaron: klimatizalni nem sziikséges

ZOLDSEG MOSO-ELOKESZITO:

Belséépitészet, statika:

Moshat¢ fal - (min. az ajtétokok magassagaig csempe) és padloburkolat (kopasallo, hézag és
csuszasmentes), hajlatlabazat, valamint padlodsszefolyd kiépitése sziikséges. A padld lizemi
viz elleni szigetelése sziikséges. A helyiségben legalabb 20 cm magas moshato6 labazatot kell
késziteni ugy, hogy az a kézikocsival torténd, szallitds sordn a mechanikai sériilésekkel
szemben ellenalld legyen. A mosogatd és a mosdo oldalan a fal a felsd ajtokeret magassagaig
csempézett kell legyen. Minimélisan 85 cm szabad nyilast, normal zarral ellatott ajtdkra van
szlikség. Kiiszobok mell6zendok.

Az ablakokat szinyoghaldoval kell ellatni.

Epiiletgépészet (viz, csatorna):

Hidegviz ellatas kozmiihalozatrol, melegviz ellatas hofok-korlatozott kozponti rendszerrdl. A
nagykonyhai mosogato részére fali, lengdkaros, keverd csaptelepet kell felszerelni, NA 50-es
szennyvizelvezetéssel.

Villamosenergia ellatds:
Altalanos célu halozatrdl. Altalanos megvilagitas: min. 200 lux.

Légtechnika: Homlokzaton ablakkal.

REGGELI KONYHA

Belsoépitészet, statika:

Moshato fal - (min. az ajtétokok magassagaig csempe) és padldburkolat (kopasallo, hézag és
cstiszasmentes), hajlatlabazat, valamint padlodsszefolyo kiépitése sziikséges. A padlo lizemi
viz elleni szigetelése sziikséges. A helyiségben legalabb 20 cm magas moshato ldbazatot kell
késziteni ugy, hogy az a kézikocsival torténd szallitds soran a mechanikai sériilésekkel
szemben ellenélld legyen. A mosogat6 €s a mosdd oldaldn a fal a felsé ajtokeret magassagaig
csempézett kell legyen. Minimélisan 90 cm szabad nyil4sa, normal zarral ellatott ajtokra van
sziikség. Kiiszobok mellézendok. Elektromos rovarcsapda szerelendd!

Az ablakokat sziinyoghaldval kell ellatni.

Epiiletgépészet (viz, csatorna):

Hidegviz ellatas kozmiihalozatrol, melegviz ellatas héfok-korlatozott kozponti rendszerrdl. A
nagykonyhai mosogatd részére medencénként 1-1 fali, lengdkaros, keverd csaptelepet kell
felszerelni, NA 50-es szennyvizelvezetéssel.

Villamosenergia ellatas:
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Altaldnos céli halozatrol.  Altalanos megvilagitas: min. 200 lux.

Légtechnika:
Gépi szellozés, Elszivas. Légesere: 15-szoros.

FEHEREDENY MOSOGATO
Epitészet, statika:

Moshat¢ fal - (min. az ajtotokok magassagaig csempe) és padloburkolat (kopasallo, hézag és
csuszasmentes), hajlatlabazat, valamint padloosszefolyo kiépitése sziikséges. A padlo iizemi
viz elleni szigetelése sziikséges. Kiiszobok mell6zendok.

Epiiletgépészet (viz, csatorna):

Hidegviz ellatas kozmiihalozatrdl, melegviz ellatas hofok-korlatozott kozponti rendszerrdl. A
csatornaba zsirfogo épitése sziikséges.

Kétmedencés nagykonyhai biztonsagi mosogaté telepitése sziikséges a fehér mosogatoba arra
az esetre, amikor a fehéredény mosogatd berendezés elromlik.

Villamosenergia ellatas:

Altaldnos célti halozatrol.

Altalanos megvilagitas: min. 100 lux.
Légtechnika:

Gépi szellézés, B2 /EU-4/ szliréssel.
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HIGIENAVAL ES KOZEGESZSEGUGGYEL KAPCSOLATOS ELVARASOK

Etelt kizarélag emberi taplalkozasra alkalmas késztermékekbdl, hus és huskészitmény
esetén a hatosagi allatorvos altal megvizsgalt és fogyasztasra feltétel nélkiil alkalmasnak
mindsitett termékbdl ¢€s élelmezési célra engedélyezett jarulékos (adalék) anyagok
felhasznalasaval szabad késziteni.

Tilos minden olyan tevékenység, amely az étel meghatarozott fogyaszthatosagi hataridén
tali fogyasztasat célozza.

Ha az étkeztetési létesitmény vezetdje tudomast szerez az altala eldallitott vagy
forgalomba hozott ételtdl eredd megbetegedésrdl vagy annak gyantjardl, koteles a
feliigyeloséget haladéktalanul értesiteni, és - az ételhez hasznélt nyersanyagkészlet,
edényzet, valamint az étel (ételminta) valtozatlan allapotban valé megdrzése mellett - az
étel kiszolgalasat azonnal besziintetni.

Talalas, kiszolgdlas

A kiszolgalas egész idOtartama alatt olyan feltételeket kell biztositani, mely megvédi az
¢lelmiszerek és a készételek tisztasagat, mindségét, tap-, és €¢lvezeti értékét.

A kiadagolt vagy adagolasra varo ételeket jellegiiknek megfelelden hiitve, vagy
melegen kell tarolni.

A felszeletelt kenyeret, péksiiteményt ugy kell elhelyezni, hogy az védve legyen a
cseppfertdzéstol.

A kivalasztott darab elviteléhez a vendégek szamara megfeleld segédeszkozt (szalvéta,
fogovilla stb.) kell biztositani.

Az evleszkoz elhelyezése ugy torténjen, hogy valogatassal ne legyen szennyezheto.

Az elkészitett - melegen fogyaszthato - ételeket a talalas id6tartama alatt 60 °C feletti
homérsékleten kell tarolni; a hofokot rendszeresen ellendrizni kell.

Fott tésztara szoratot (mak, diod stb.) csak adagolaskor szabad ratenni.

Az étkeztetési létesitményt megfeleld szamu evo-, és ivoedénnyel kell ellatni, a
fogyasztd sajat étkészletet nem hasznalhat.

A fogyasztok részére papirszalvétat vagy tiszta asztalkendot kell biztositani.

Etelt kiszolgalni csak élelmezés-egészségiigyi szempontbol megfelelének mindsitett
anyagbol készitett tiszta edényben ¢és tiszta adagoloeszkozokkel, illetve eredeti
csomagolasban szabad.

Az ételt a talalas megkezdése eldtt érzékszervileg ellendrizni kell.

A meleg edények fogasara tiszta fogoéruhat vagy kesztytit kell biztositani.

Az ¢ételeket tartalmazd edényeket a technoldgiai miiveletek soran, illetdleg a
megtisztitott edényeket tarolasuk alatt a szennyezddéstdl védeni kell.

Az ételek keverése, atrakdsa, adagolasa mindig tiszta eszkdzokkel torténjen.

Mosogatds
Az étkeztetési l1étesitményben kiilon mosogatot kell biztositani az lizemi edényzet és

eszkozok tisztitdsara (fekete mosogatd) és kiillon a fogyasztok altal hasznalt edényzet,
evoeszkdzok mosogatasara (fehér mosogato).



A mosogatashoz elegendd mennyiségii és héfoku meleg vizet és eldirt szami mosogatd
medencét kell biztositani. Gépi mosogatas esetén is gondoskodni kell tartalék medence
beallitasarol, a mosogatas jellegének megfelelden.

A mosogatd medencéket mas célra hasznalni nem szabad.

A mosogatd helyiségben az ételmaradékok részére fedéllel és fogantytval ellatott
tartalyt kell biztositani, amelyet a mosogatds befejezése utan azonnal ki kell iiriteni,
elmosni és fertdtleniteni.

A miszak kézben - ha sziikséges - és a mliszak befejezése utan a mosogatd medencéket,
valamint a helyiséget ki kell tisztitani és fert6tleniteni.

A mosogato helyiségben 1évé medencék folé olyan tablat kell elhelyezni, amely utal a
munkamiivelet jellegére és céljara (pl. els6 fazis zsiroldas, szennyeltavolitas). Ugyancsak
jol lathat6 helyen ki kell fiiggeszteni a mosogatasi technolédgia részletes leirasat, meg kell
jelolni a felhasznalasra keriild zsiroldoszereket, illetve fertOtlenitészereket az
alkalmazando koncentracidban és behatasi idével.

A mosogatasi technologia részletes leirdsat, az alkalmazhatd fertétlenitdszerek

A mosogatashoz az erre a célra rendszeresitett kefét kell hasznalni, amelyet hasznalat
utan fertdtleniteni kell.

A fehér edényzetet tarolds kdzben is 6vni kell a szennyezddéstol.

Olyan étkeztetési létesitménynél, ahol a fogyasztok altal hasznalt edényekre eldirt
mosogatas feltételei - a létesitmény jellege miatt - nincseneck meg, csak egyszer
hasznalhato engedélyezett miianyagbdl, illetve papirbol késziilt tiszta edényzetben szabad
az ételt, italt kiszolgalni.

A talalo eszk6zok mosogatésat a fekete edényekkel azonos mddon kell biztositani.

Takaritdas

A munka kozben folyamatosan, és az egyes munkafolyamatok befejeztével tisztogatast
kell végezni, ligyelni kell arra, hogy ekdzben az ételek szennyezddéstdl védve legyenek.

A napi munka befejezése utan a 1étesitmény 0sszes helyiségében takaritast kell végezni
a termeldrésztdl a szennyezettebb helyiségek felé haladva.

A munka kozben hasznalt berendezési targyakat, felszereléseket, a moshato falfeliiletet
zsirolddszeres vizzel, majd fertdtlenitdszerrel kell lemosni és obliteni.

A tisztitdszereket €s fertotlenitoszereket eredeti csomagolasban, felirattal ellatva kiilon
helyiségben (fiilkében) kell tarolni.

A létesitményben hetenként egyszer valamennyi helyiségre és berendezésre kiterjedd
nagytakaritast kell végezni.

Az egészségligyl szempontbol karos rovarok €s ragcsalok ellen a mindenkor érvényben
1€v0 jogszabalyokban eldirt modon kell védekezni.

A rovar-ragcsaloirtas ideje alatt az ételt megfeleléen védeni kell.

Az irtas befejezése utan az elpusztult rovarokat és ragcsalokat, valamint a visszamaradt
vegyszert 0ssze kell gylijteni és meg kell semmisiteni.
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